Familientradition aus Leidenschait - seit 1972 in Philippsburg

Die Geschichte unserer Familie begann 1972 als meine GroReltern nach Philippsburg gekommen
sind und die Pizzeria Vesuvio am Marktplatz (gegeniiber der ehemaligen Silbermine) eréffnet haben.
Schnell etablierte sich unser Lokal als der Treffpunkt fiir Soldaten, Monteure und natiirlich den
Philippsburge Einwohnern.

Als unser Mietvertrag 1983 nicht verlangert wurde sind wir in das heutige "Rote Tor" umgezogen und
fiihrten dieses Lokal unter dem Namen "la Tegola" mit dem wir weit liber die Grenzen
von Philippsburg bekannt wurden. Viele éltere Mitbiirger schwelgen heute noch mit uns in Erinnerung an
diese tollen Zeiten. Immer wieder sagt man uns dass wir die beste Pizza in Philippsburg hatten!

Von 1996-2003 fand man uns dann im heutigen "Seehof' unter dem Namen Pizzeria "il Lago", bis
sich meine Eltern und GroReltern auch aufgrund lhres Alters dazu entschlossen, zuriick nach Italien
zu gehen um da lhren Lebensabend zu geniefRen.

Nach vielen Jahren in Italien beschloss ich, mit meiner Lebensgeféahrtin zuriick nach Philippsburg in
meine alte Heimat zu kommen, um da eine Eisdiele zu eréffnen (Puro Gusto). In unserer Heimat
arbeiteten wir beide viele Jahre in einer Eismanufaktur obwohl ich immer ein Restaurant betreiben
wollte.

Als mir vor kurzem das Vino Rosso angeboten wurde und ich das meinen Eltern erzéhlte, wurde ein
Traum wahr. Meine Eltern kamen zuriick und betreiben seither mit mir das Ristorante Vino Rosso
Philippsburg.

Wir haben uns ein ehrgeiziges Ziel gesteckt! Authentische Qualitit, echte Zutaten, traditionelle

Herstellungsart und keine Kompromisse! Unsere Gerichte werden ausschlieBlich mit frischen * |

Zutaten alle "a la minute" zubereitet. Dabei legen wir auch groBen Wert auf Regionale Lebensmittel.

Unsere traditionelle Holzofenpizza ist eine Originale Pizza napoletana, die genau so gut schmeckt,
wie in der Heimat der Pizza, also in Neapel selbst. Natiirlich finden Sie auf unserer Speisekarte auch

viele Pastaspezialitaten und weitere - typisch italienische Speisen die auf alten Rezepten unserer

G Familie - modern interpretiert basieren. Bl
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Starten Sie
besonders...

Die schnelle Kleinigkeit

gegen den Hunger.

¥ 104 Vorspeisenplatte ,,Vino Rosso* p1.p2,p3,p7,p12 28,50 €
Gemischte Vorspeisenplatte fir 2 Personen

105 Insalate di Mare P2, P4 19,50 €

106 Tomatensuppe 7,50 €

mit Croutons und Sahne

Knackig frisch...

Mit unserem besonderen

Hausdressing.
200 Salat,,Vino Rosso* p7 17,50 € 203 Insalata Mista 7;50°H
Grlner Blattsalat, Gambas, Karotten, Ei, Gruner Blattsalat, Karotten, Mais, Zwie- -
Cherrytomaten, Gemise, Zwiebeln, beln, Gurken, Tomaten 1
Croutons, Parmesan e e e T T I T L th
e i il 204 Insalata Nizza r3, P12 13,507+
Rossini Salat p7 15,50 € Griiner Blattsalat, Cherrytomaten, Karot- L e
Gruner Blattsalat, Karotten, Putenstreifen, ten, Mais, Gurken, Tomaten, Oliven', Thun- : ol
Cherrytomaten, croutons Gurken, fisch, Ei, Zwiebeln = S 1
Tomaten, Karotten, Zwiebeln, Oliven! =~ —-===m=sm==oo—eoooooooooooooocooooo—coomohooS ool 251
------------------------------------------------------ 205 Insalata Pomodoro P4 6,50:%" Si=T
' o T L5 Bt e
Insalata Italiana P3, P7 13,90 € Griiner Blattsalat, Tomaten, Zwiebeln Baib- ek
5 ” S T I —— e — ) P ey e g id L. =
Griner Blattsalat, Karotten, Mais, Zwie- T -,
. beln, Gurken, Tomaten, Schinken, K&se'2#, 206 InsalataVerde P4 6,5-_9__-'_§- ]

---E

Grlner Blattsalat




Plzza ist unsere Leidenschaft, daher gibt es bei uns die Mutter aller Pizzen!

Die traditionelle Pizza Napoletana ( imaterielles Weltkulturerbe der UNESCO)
A

Es gibt unendlich viele Pizza Rezepte auf dieser Welt und bestimmt sind auch viele gute dabei.
Das ist uns aber egal. Denn wir bleiben immer beim Original: der Verace Pizza Napoletana
(VPN).

Die Mutter aller Pizzen und der Malstab eines jeden (echten) Pizzaioli. Die Herstellungsweise
== der Urpizza ist bis ins Detail festgelegt und wird von der ,Associazione Verace Pizza Napoletana"
in Neapel genau kontrolliert.

Dabei kommen in den Teig, wie vor 200 Jahren, nur Hefe, Salz und Wasser. Das Geheimnis Ilegt

im Fermentationsprozess, der bei echtem neapolitanischen Pizzateig mindestens 24 Stunden . .
beansprucht unser Pizzateig ruht sogar mindestens 48 Stunden. In dieser Zeit nimmt derfeig = =
--die! Mehlkérper komplett auf, die Starke wird in Kohlendioxid umgewandelt und entwickelt das i
- el;nzrgamge malzige Brotaroma. Wenn die Knetmasse zu géren beginnt, entwickelt er feine _3;;"=
BIasen reineder Elgenschaften die diesen Pizzateig viel bekémmlicher machen als de‘n ,,(';tto iy |
: 5- =R i Normalverbraucher-Teig" ! =

aG enﬂ[ﬂ-dle neapolltamsche Pizza bei - na, ratet mal - hollischen 485° Celsms in é.’r_

ki r;&fhofe’n von Stefano Ferrara.;Durch diese unglaubliche Hitze braucht@e Ver“ai’:!e.P .-r__.l:H'
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Nach original italienischem
Familienrezept

ekl | -
e T T R T R T = i e s e (122
1 300 Pizza Margherita P1,P7 9,90 € 313 Pizza RomaP1,P7,Ps 13,50 €1/ 11}
TomatensoRe und Mozzarella TomatensolRe, Mozzarella, Peperoniwurst
“““““““““““““““““““““““““““““““““““ 2 Champignons, Zwiebeln
i 301 Pizza Salami P1,P7,Ps 10,90 € ------c-mmcoooo-co----coEeCRNIES T e T S
Tomatensofe, Salami'2, Mozzarella 314 Pizza Parma p1,p7 14,50 €
ST Mt RS- e ) T T T TTTTTTSTTT oo T oSS Tomatensolie, Mozzarella, Parmaschinken,
A 302 Pizza Prosciutto p1, P7 10,90 € Parmesan, Rucola
TomatensolRe, Schinken'?8, Mozzarella =0 —75 - T T T TTTT oo oo oo oo m e
------------------------------------------------------ 315 Pizza Parmigiana P1, P7 13,50.6
303 Pizza Rustica P1,P7,P8 13,50 € TomatensoRe, Auberginen, Parmesan
Tomatensol3e, Mozzarella, Salami, Schin- = =77 = = oo oo oo oo oo eSS s Smmmmm e m e
ken'2#8, Champignons 316 Pizza Zucchini pP1,P7 13,50 €
“““““““““““““““““““““““““““““““““““ Tomatensole, Mozzarella, Zucchini,
304 Pizza Capricciosa, P1,P7, P8 13,50 € Cherrytomaten, Knoblauch
TomatensoRe, Mozzarella, Schinken'28, ~ ©o T Tr ST T TS e e TS m o mmm e m e
Champignons, Artischocken, Oliven’, 317 Pizza Hawaii P1, P7 13,50 €
Mozzarella Tomatensole, Mozzarella, Schinken'?8,
“““““““““““““““““““““““““““““““““““ Ananas’?
305 Pizza FunghiP1,p7 10,90 € -----no-mmmmcmecmcccccococcooooooooSSSsseorEEril =
TomatensoRe, Mozzarella, Champignons 318 Pizza Frutti di Mare p1,pP2,P4,P7 15,50 €
“““““““““““““““““““““““““““““““““““ Tomatensol3e, Mozzarella, Meeresfriichte,
306 Pizza Diavola p1,P7, P8 13,50 € Knoblauch
TomatensolRe, Mozzarella, Peperoniwurst =TT 7T Tr T T T o T T m oo o T e
12 milde Peperoni, Oliven ', Zwiebeln, 319 Pizza Tonno P1, P4, P7 13,50 €
Knoblauch Tomatensolte, Mozzarella, Thunfisch,
“““““““““““““““““““““““““““““““““““ Zwiebeln
307 Pizza Quattro Stagioni pP1,P7, P8 13,50 €  —oo-mnoosomosecosemeceeeeeooooo— o O
Tomatensole, Mozzarella, Salami, Schin- 320 Pizza Cristina p1,pP7 14,50 €
ken'28, Paprika, Champignons, Zwiebeln Getrocknete Tomaten, Mozzarella,
“““““““““““““““““““““““““““““““““““ Parmaschinken, Gorgonzola, Rucola
308 Pizza 4 Formaggi P1, P7 13,50 €  ~oooommoomoomomoooooooo oo s
Tomatensofe, Gorgonzola, Schafskase, 321 Pizza Bolognese P1,P7 13:805¢
Mozzarella, Parmesan HackfleischsoRe und Parmesan
309 Pizza Salmone P1, P4, P7 14,50 € 322 Pizza Vegetaria P1, P7 13,608
Tomatensole, Mozzarella, Lachs, Spinat, TomatensoRe, Mozzarella, verschiedenes
Knoblauch Gemuse
310 Pizza Carbonara p1,P3,P7 12,60 € 323 Pizza Caprese P1 13,50 €
TomatensoRe, Mozzarella, Speck, Ei, mit Tomaten, Mozzarella, Basilikum
-t ZwiebelnParmesan | Smmmmmmmmccmemmcceooo oo oo = IR Yy o B
T e ittt 324 Pizza Mare Monti 14,507 SEiwiy
-2 311 Pizza Napoletana P1, P4, P7 11,901 mit TomatensoRe, Mozzarella, Gambas, - - fi
3y TomatensoRe, Mozzarella, Sardellen, Champignons -
=- Kaperol] ®FEMIL. S 1 Il Tmmmeses s e e e T T s b G i
cneat T e e e 325 Pizza Vino Rosso 16,59:€" “nis)
421" 312 Calzone P1,P3,P7,P8 13:90l £ mit TomatensoRe, Mozzarella, Gambas, :!= I'_' =

TomatensoRe, Mozzarella, Salami, Speck, Cherry Tomaten, Ruccola,
i _S'chinken1~2~8, Champignons, Ei Parmesan

Pizza BuFalina
mit Tomatensol3e, Cherry Tomaten,

Bffel Mozzarella, Basilikum ~ = 755
Olivensl [PEL
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~ Der besondere Genuss ...

... al dente!

Wéhlen Sie aus Spaghetti,

Rigatoni oder Penne

350 Napoli P1 11,90 €
Mit TomatensolRe
351 Bolognese P1 13,50 €
Mit Hackfleischsole
352 Diavola p1 13,50 €

Mit TomatensolRRe, Cherrytomaten, Peter-
silie, Knoblauch - scharf

353 Carbonara P1, P3, P7 13,50 €

Mit Sahne, Ei, Parmesan, Speck'?

354 Gnocchi 4 Formaggi P1, P7 14,50 €
Mit vier verschiedenen Sorten Kase
355 Gnocchi gorgonzola 1, 12,50 €
P7 Mit Gorgonzolakése und
------- ~S-a-h-ne-------------------------------—---------_
356 Tortellini alla Panna p1, P7 12,50 €
Mit Sahne, Parmesan, Schinken'?8
357 Tortellini Bolognese P1 13,50 €

Mit Hackfleischsole '22
358 Tagliatelle allo scoglio P1, P7 19,50 €
Mit Venusmuscheln, Scampi, Muscheln,
Calamari, Knoblauch, Petersille, Cherry-
tomaten,

359 Tagliatelle Lachs p1, P4, P7 18,00 €
Mit Sahne, Tomatensofe, Lachs, Knoblauch

360 Tagliatelle Vino Rossor1, P4, P7 19,50 €
Sahnesolie, Gambas, Cherrytomaten,
Knoblauch, Rucola, Parmesan

361 Aglio olio, e peperoncino P1,P7
Mit Olivendl, Knoblauch, Cherrytomaten,
und Peperoni - scharf

362 Carrettiera P1, P7 14,50 €
Mit Tomatensol3e, Knoblauch, Petersilien,
Oliven, Kapern, Thunfisch - scharf
363 Mari e monti P1, P2, P7
Mit SahnesolRe, Gambas, Champignons,
Cherrytomaten, Knoblauch, Petersilie
364 Mare P1, P2, P7
Mit Meeresfrichten, Cherrytomaten,
Knoblauch, Petersilie - scharf

~

Uberbacken ~ZHs

380 Lasagne P1,pP7 13,50 €
Mit Hackfleischsol3e, Béchamelsole,
Mozzarella

381 Combinazione p1,P7 13,50 €
Verschiedene Sorten Nudeln
Mit Hackfleischsol3e, Béchamelsole,
Mozzarella

382 Tortellini al Forno p1, P7 13,50 €

Mit Béchamelsolde, Hackfleischsof3e und
Kase 28
383 Rigatoni al Forno p1,P7
Mit Béchamelsole, Hackfleischsol3e und
Kase'28

400 Kinder Schnitzel p1, p7

Schnitzel, paniert mit Pommes

401 Kinder Spaghetti
Spaghetti mit Bolognese
oder Tomatensof3e
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Schwein oder R/nd

=

Ihr Lieblingsgericht - auf
den Punkt gebraten und mit
Pommes und einem Salat

serviert.
| 420 Schnitzel Wiener Art p1,P3, 1890 € 423 Rumpsteak mit Krduterbutter 2890€ [/
fair i d EreEaniertesiSchweineschnitzel = TTCITTTTOTSTTOR TN U0 Ieabiceagh | e Eejtay
T LT ERER  ir ttett Rd 424 Rumpsteak mit Rostzwiebeln  2990€
2 421 Jagerschnitzel P1,P3, P7 Paniertes 18,90 €  =-~=rroomoteeooooeeooooseooooseoooooiosooiooo I
e Paniertes Schweineschnitzel mit Rahm- 425 Rumpsteak mit GorgonzolasoRe 29,90 €
- spelindifrischenfChampignons. = = 1 5o o oo e e e eSS TR T IS T e s T TS T
. T i 4TS e e R e 426 Rumpsteak Tagliata 29,90 €
422 Schnitzel Mailander Art p1, P3, 19,90 € Mit Rucola, Cherry Tomaten und Parmesan
P7 Paniertes Schweineschnitzel mit === STTTTnTTTT oo oo T T T T

Hack- fleischsofte und Kase Uberbacken

450 Scampi alla Diavola 29,50 € 480 Chips 4,50:€
mit Kartoffeln und Gemiise @~ TTTTTMoomS oo e e e o oSS S S ne e
------------------------------------------------------- 481 Pommes 4,50 €
451 Fischpfanne P1,P2, P9 32,50 € @ commmmmmmmmomooocmme e e T
mit Kartoffeln und Gemiise 482 Kroketten 4,50 €




GENUSS SCHORLE

640 Johannisbeer-Holunder
Teinacher Genuf Schorle

641 Rhabarber-Mirabelle

L Teinacher Genul Schorle

642 Mango-Maracuja

Teinacher Genuf Schorle

0,33 3,90 € T

0,33l 3,90 € e
....................... T
0,33 3,90 € il
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. WEINE (Original italienischer Wein)

i
-lr WeilRwein - offen
s — 700 Chardonnay o028 6,50 €
"""""" 701 Pinotgrigo 025  650€
"""""" 702 Weitweinschodle =~ 025  450€

Rotwein - offen

ity
ik

il 3
B | #.d
A e, R : ik




-

APERSCAMPAR
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T Spir i tuo sen
. S0 Ramazott o o4d o .B%0¢€
811 Fernet Branca 0,4cl 6,50 €
- 812 sambuea WERE L 6,50 €
813 Amareto 04 6,50 €
814 Avema o4l p & WIESHEE 6,50 €
815 Grappa 0,4cl 6,50 €
816 GrappaRiserva 04c. o 1w 8,50 €
817 Jigermeister 04 5,50 €
818 O oz B 1D 3,90 €
819 Limoncelo 04 6,50 €
820 altes Pflimle 0,4cl 5,50 €
"""""" 821 Moor-Bime 04  550€
822 Williams Christ Odcl | | o Al 5,50 €
823 MirabellenBrand o4 b RS 5,50 €
825 HaselnussedlesFaR oac e 650 €
827 Bernstein Marille W a— 550 € .
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'~ AllePreise inklusive der gesetzlichen MwSt. :
- “Druckfehler, Irrtiimer und Anderungen vorbehalten.



S Vielen Dank fur Ihren Besuch im ,Vino Rosso” Al
3 Fir Informationen zu unseren Produkten und
Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Servicekrafte.
Eine Liste mit Inhaltsstoffen halten wir gerne fir Sie bereit.
Vielen Dank

Offnungszeiten
Montag- Freitag: 12:00 bis 13:30 Uhr

17:00 bis 21:00 Uhr

Samstag: 17:00 bis 21:00 Uhr
Sonn- & Feiertag:  12:00 bis 20:30 Uhr

Mittwoch Ruhetag
Bruchstiicker 113,76661Philippsburg =

Telefon: 07256 8029659

Druckfehler & Preisanderungen vorbehalten.

i
: -
Zugelassene Allergenkennzeichnung o
| 1 ] )
Zusatzstoffe P1)  Glutenhaltiges Weizenmeh S
P2) Krebstiere und o el B = 1A
T 1) Farbstoffe E100-180 Krebstiererzeugnisse {41
- 2) Konservierungsstoffe E200-297 P3) Eier und Eiererzeugnisse L
me 3) Antioxidations- und ; i i 2§t
e i : P4)  Fisch und Fischerzeugnisse 2
e Sauerungsmittel E400-495 P5)  Erdniisse und Erdnusserzeugnisse Erh
| H=i=a 4) Verdickungs- und P6)  Soja und Sojaerzeugnisse - P
ol B 2 Feuchthaltemittel E400-495 P7) Milch und Milcherzeugnisse — L |
- 2 . 5
1. 1 5) Sauerungsmittel u.a. E500-586 P8)  Sellerie und Sellerieerzeugnisse -5

6) Geschmacksverstarker E620-650 P9)

SuBstoffe u.a. E950-1520 P10) Sesamsamen und -erzeugnisse
Phosphat P11) Lupinen und -erzeugnisse
P12) Weichtiere und
Weichtiererzeugnisse
P13) Schwefeldioxide und Sulfite

Senf und Senferzeugnisse




